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Resumo: Oficializado em 2007 por meio da Instrucdo Normativa no. 04 do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, as Boas Praticas de Fabricacdo de Racbes — BPFs —
surgiram de uma necessaria reformulacdo no manejo alimentar dos animais de producdo, com vistas
a reducdo de incidéncias cada vez mais frequentes de surtos de infeccBes e doencas de origem
alimentar em humanos no Brasil e no Mundo. Foi e é condi¢do premente da manutencao do Brasil
no status de grande produtor e exportador de alimentos, sendo visto como uma das garantias de
qualidade de produtos de origem animal brasileiros, que atravessam fronteiras e ja atingem mais de
uma centena de paises. As BPFs sdo embasadas na obtencdo do alimento seguro, por meio da
reducdo de possiveis contaminacGes de origem quimica, fisica e ou microbioldgica. Para tanto, o
estabelecimento produtor de ragdes para alimentacdo animal deve propiciar instalacfes adequadas,
com correto fluxo produtivo e organizacional de forma a evitar contaminagdes cruzadas, bem como
manter todo e qualquer procedimento adotado dentro do estabelecimento devidamente registrado,
sem rasuras e firmado por todos os envolvidos no processo. Desta forma, para que um
estabelecimento produtor de ra¢des conquiste o selo de qualidade de BPFs, sera necessaria a adogao
de medidas higiénicas, sanitarias e operacionais, de forma que todos os colaboradores, diretores,
proprietarios e fornecedores estejam devidamente envolvidos no processo e imbuidos da
responsabilidade de elevar o patamar de qualidade de seus produtos, para enfim assegurar a salude
dos animais e, consequentemente, a humana.
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1. INTRODUCAO

Datam do fim do século XIX os primeiros relatos sobre o impacto das mas condigcdes de
higiene no processamento de alimentos sobre a satde humana. Em 1906, o Pure Food and Drug Act
foi instituido pelo congresso norte americano, o qual descreveu pela primeira vez um controle
sanitario dos alimentos a serem comercializados, e tornou ilegal a venda dos mesmos fora das
especificagdes ou com informacdes adulteradas. Em 1937, um novo ato de controle de qualidade e
seguranca alimentar (Federal Food, Drug & Cosmetic Act) foi instituido pelo governo americano
(Calarge et al., 2007), acdo necessaria apdés mais de uma centena de pessoas terem morrido por
envenenamento por utilizacdo de um elixir a base de sulfanilamida, e que continha o solvente
dietilenoglicol (Figueiredo, 2004).

Outros incidentes envolvendo especificamente a falta de seguranca no consumo de
medicamentos e alimentos pelo mundo levaram a criacdo de 6rgdos de controle e regulacdo dos
setores alimenticio e de medicamentos. O primeiro documento da Organizacdo Mundial de Saude
(OMS) sobre o tema foi aprovado em 1968 e divulgado oficialmente no ano seguinte. As GMPs
(Good Manufacturing Practices), ou BPFs (Boas Préaticas de Fabricacdo) representavam a opiniao
de um grupo de especialistas na area, entretanto somente em 1978 foram transformadas em Lei
(Calarge et al.,, 2007), e 0 congresso norte americano aprovou uma série de sancles a
comercializacdo de produtos de empresas que ndo aderissem as GMPs. Tais documentos sdo
constantemente atualizados, e servem de base para a criacdo de diversos outros documentos acerca
de seguranca alimentar pelo mundo.

No Brasil, o histdrico de tratativas governamentais para assegurar a producdo do alimento
seguro é bem mais recente. Apesar do Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal (RIISPOA) datar de 1952, revisto agora em 2017, apenas ap0s a criacdo da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA — em 1999, pelo Ministério da Saude, é que
houve uma maior aproximacéo das metodologias de trabalho americanas e europeias na inspecéo de
produtos alimenticios e medicamentosos (Calarge et al., 2007). E, mesmo assim, de 1999 a 2010,
segundo dados do Ministério da Saude, ocorreram mais de 6,2 milhdes de interna¢fes por doengas
transmitidas por alimentos no Brasil, com uma média de 570 mil casos por ano (Mendongca et al.,
2010).

N&o obstante a pressdo do mercado consumidor brasileiro por produtos de qualidade e
seguros, o principal movimento de mudanga no Brasil veio depois de embargos do mercado

mundial aos nossos produtos, principalmente carneos, na tentativa de proteger seus proprios
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produtores, principalmente europeus. Aos poucos os programas de qualidade dos produtos foram
introduzidos, sendo estes diretamente ligados aos procedimentos operacionais e a rastreabilidade de
producdo. Neste contexto, a industria de alimentos para animais teve de se adequar por meio da
imposicdo de normas de Boas Préaticas de Fabricacdo pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) do Governo Federal.

Com este minicurso objetivamos nivelar as informacdes referentes a adocéo das Boas Préticas
de Fabricacdo por estabelecimentos que produzam e comercializem racGes e alimentos para
animais, com base principalmente na Instrucdo Normativa n°® 04 de 2007 do Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

2. O PAPEL DA ALIMENTACAO ANIMAL NA SAUDE HUMANA

As Boas Praticas de Fabricacdo de Ragbes — BPFs — sdo um conjunto de normas e
procedimentos higiénico-sanitarios e operacionais com o principal objetivo de garantir o alimento
seguro. Este, por sua vez, é considerado o alimento livre de contaminantes quimicos, fisicos e
microbiologicos que podem adentrar o processo produtivo dos alimentos de varias formas. A
adocdo das BPFs é a garantia, portanto, de que os alimentos ndo causardo danos ao consumidor,
quando preparados e ou consumidos de acordo com o que se destinam. Os procedimentos envolvem
desde isolamento fisico da fabrica, asseio pessoal dos colaboradores, higienizacdo, manutencao
preventiva e calibracdo de equipamentos e utensilios utilizados no processo produtivo, bem como
controle de qualidade e rastreabilidade do produto final (Pilecco et al., 2012).

O papel da alimentagdo animal na producdo do alimento seguro é reconhecido no mundo
inteiro, e eventos recentes tém trazido a tona o impacto dos alimentos para animais na saude
publica, no consumo e no comércio mundial de alimentos. Apds as experiéncias com a
disseminacdo da Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB) no Reino Unido ao final da década de
90, e levando em consideracdo todos os surtos de toxinfecc¢do, principalmente as causadas por
Salmonella proveniente de alimentos contaminados, a Food and Drug Oganization of the United
Nations — FAO — reuniu especialistas em Alimentagdo Animal e em Seguranca Alimentar em 1997.
A reunido resultou em recomendacfes a serem seguidas pela industria de alimentos (FAO, 1998), a

saber:
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Q) As industrias de producdo de alimentos para animais e de producdo animal devem
reconhecer seu importante papel na producédo de alimento seguro, e devem avaliar as
consequéncias do uso de novos ingredientes, novos fornecedores e ou novas
metodologias de processamento na satde humana;

(i)  Como a garantia da qualidade é aplicavel a todas as etapas da producdo de alimento
para assegurar a salude do consumidor, as indUstrias devem seguir normas de boas
praticas para a alimentacao animal;

(ili)  Os fabricantes devem prover informacGes adequadas para permitir a manutencdo da
qualidade e da seguranca dos alimentos ap6s a entrega;

(iv) O conhecimento dos potenciais riscos a seguranca alimentar deve ser reavaliado a
medida que novas informac6es surjam e se tornem disponiveis;

(V) Um codigo de boas praticas de fertilizacdo de lagoas pela adicdo de dejetos de
animais, subprodutos agricolas e outros residuos deve ser desenvolvido pela
OMS/FAQO sobre questdes de seguranca alimentar associada a produtos da
Aquicultura;

(vi) A comissdo do Codex Alimentarius devera considerar a adocdo do projeto de Codigo
de Boas Préticas de Alimentacdo Animal;

(vii) A inddstria de alimentos deve apoiar 0s paises em desenvolvimento fornecendo e
promovendo reunides acerca das Boas Préaticas de Alimentacdo Animal;

(viii) A FAO deve apoiar os paises em desenvolvimento na aplicacdo das Boas Préticas de
Alimentagdo Animal.

Como resultado destas recomendacdes, o Codex Alimentarius adotou o Codigo de Préticas
sobre Boa Alimentacdo Animal (FAO/WHO, 2004), e desde entdo varios paises tém avancado, com
0 apoio destas organizacfes, na implantacdo deste Codigo por meio de esfor¢o conjunto das
autoridades de cada pais e da iniciativa privada. Nos Gltimos anos, a introducdo do conceito de
cadeia alimentar, que reconhece que a responsabilidade do fornecimento de alimento nutritivo,
saudavel e seguro, é compartilhada ao longo de toda a cadeia e serviu para destacar a importancia
da seguranca alimentar. A cadeia alimentar, desta forma, compreende cada elo da corrente, da
producdo primaria ao consumidor final. Todas as partes, desde produtores, pescadores, industrias
frigorificas, abatedouros, comerciantes (sejam atacadistas ou varejistas), consumidores e entidades

governamentais, sdo responsaveis pela protecdo da satde publica (FAO/WHO, 2007).
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A partir dai, passou a ser de grande importancia e relevancia a adocdo de BPFs de forma
consolidada, séria e comprometida por paises com grande potencial econémico atrelado a cadeia
agropecuaria, seja visando o mercado interno ou a exportacdo, como foi o caso do Brasil. Com as
exportacOes de produtos carneos (bovina, suina, avicola) em grande expansao, e de forma a proteger
0s produtores envolvidos no comércio exterior, o Ministério de Agricultura, Pecuéria e

Abastecimento aprovou a Instrucdo Normativa n® 04, de 23 de fevereiro de 2007.

3. BOAS PRATICAS DE FABRICACAO DE RACOES

O objetivo das Boas Préticas de Fabricacdo de Ragdes — BPFs é assegurar que os produtos
fabricados destinados a alimentacdo animal estejam a salvo de contaminantes, sendo preparados,
manipulados, embalados, transportados e armazenados sob condicdes sanitarias adequadas. Parte-
se, entdo, do pressuposto de que os alimentos de origem animal, para serem consumidos de forma
segura pelos humanos, precisam passar por procedimentos que garantam a seguranga de todos 0s
elos da cadeia, ndo sé do abatedouro e industria frigorifica, mas também muito antes, nas fazendas
onde 0s animais sdo produzidos.

Um dos itens de maior risco a seguranca dos animais € a alimentacdo, pois os ingredientes
podem veicular diversos tipos de microrganismos, bem como contaminantes fisicos e residuos
quimicos, os quais podem ser consumidos pelos animais, que nem sempre apresentam
sintomatologia clinica associada ao consumo dos contaminantes, mas que podem ser fonte de
toxinfeccBes aos seres humanos. E o caso do consumo de substancias quimicas antimicrobianas ou
antiparasitarias que promovem salde aos animais, mas podem acumular residuos nas carnes, leite
Ou 0VOos caso ndo seja respeitado o devido periodo de caréncia dos produtos.

Entendendo a importancia do controle na alimentacdo dos animais para garantir a seguranca
dos consumidores dos produtos de origem animal, e atendendo a pressdo do comércio exterior, 0
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento publicou a Instru¢cdo Normativa n°04 de 23 de
fevereiro de 2007 — IN04/2007 (BRASIL, 2007a) —, que é composta por um Regulamento Técnico
sobre as Condigdes Higiénico-Sanitérias e de Boas Préticas de Fabricacdo para Estabelecimentos
Fabricantes de Produtos Destinados a Alimentacdo Animal (em seu anexo 1), e de um Checklist (em
seu anexo Il) para verificacdo das conformidades e ndo conformidades nos procedimentos e
instalacdes.

A IN 04/2007 instituiu um prazo de um ano para a entrega a0 MAPA de um “Plano de

Implementagdo” pelos estabelecimentos fabricantes e fracionadores de alimentos para animais, e
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prazo de quase dois anos (545 dias) para que estes fabricantes se adequassem a&s normas ora
aprovadas. A maior dificuldade, no entanto, foi adaptar fabricas antigas ao escopo desta IN, uma
vez que ela prevé estruturas inexistentes até entdo na maioria das industrias, o que poderia colocar
em risco a renovacdo do registro das empresas produtoras e fracionadoras de alimentos que ja se
encontravam no mercado. Ja para o registro de um novo estabelecimento, a IN deveria ser adotada

na integra, sob pena de néo autorizagdo de funcionamento pelo MAPA.

4. REQUISITOS BASICOS PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS NO MAPA

O registro de uma fabrica de racfes é um processo delicado e, por vezes, moroso, por
demandar a abertura de diversos procedimentos burocraticos em varios 6rgdos e instituicdes, das
diversas esferas administrativas. Por vezes, em funcdo da dificuldade de outras licencas de
municipios, estados e conselhos de fiscalizacdo, o processo pode se arrastar por seis meses a um
ano.

As normas e 0s procedimentos para requisicdo de registro de estabelecimento fabricante de
racdes estdo descritos no Decreto 6.296 de 12 de dezembro de 2007 (BRASIL, 2007b). Em seu
artigo 6° fica claro que todo estabelecimento que produza, fabrique, manipule, fracione, importe e
comercie produtos destinados a alimentacdo animal devem estar registados no MAPA, sendo o
registro valido por cinco anos, ap6s os quais, com antecedéncia de sessenta dias, 0 proprietario
devera solicitar a renovacdo do mesmo.

O MAPA disponibiliza trés formularios proprios para a solicitacdo do registro, sendo o
primeiro apenas um modelo de requisicdo do registro a Superintendéncia que abrange a area de
atuacdo da fabrica; o segundo deve ser preenchido e conter copias dos documentos comprobatorios
com informacd@es cadastrais da empresa, como nome, CNPJ, inscri¢do estadual, endereco de atuacdo
do empreendimento e para correspondéncia, proprietario do empreendimento, dentre outros; ja o
terceiro se refere ao cadastro do responsavel técnico (RT) pela fabrica, com a devida inscricdo no
Conselho de classe. Atualmente podem ser RT de fabricas de racdo agrobnomos, farmacéuticos,
médicos veterinarios, quimicos ou zootecnistas, devidamente inscritos no respectivo Conselho
Regional e com a Anotacao de Responsabilidade Técnica (ART) em dia.

Os demais documentos devem ser providenciados pela empresa e sdo listados a seguir
(BRASIL, 2007b):
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Q) Memorial descritivo do estabelecimento, com especificagdo das instalacbes e
equipamentos, mencionando os detalhes de tipo e capacidade dos equipamentos
principais das linhas de producdo ou formas de obtencdo, a capacidade da producao
instalada e o fluxograma de producéo de cada linha produtiva;

(i) planta baixa das edificacbes em escala 1:100 (um por cem) com legenda indicando
setores e instalacBes da industria e disposi¢do de equipamentos, em cor, com legenda e
identificacdo das areas, fluxo de pessoal, de matéria-prima e da producao;

(ili)  planta do terreno, na escala 1:1000 (um por mil), com indicacdo da posicdo da
construcdo em relacdo as vias publicas, confrontantes, cursos naturais e alinhamento
do terreno;

(iv)  anotacdo de responsabilidade técnica no respectivo conselho profissional;

(V) licenca ambiental ou autorizacdo emitida pelo 6rgdo competente; e alvara de licenca
para localizagdo emitido pelo 6rgdo municipal ou 6rgdo equivalente do Distrito
Federal.

E possivel, entdo, perceber que, para o registro de um estabelecimento, diversas instituicées
devem ser acionadas, dentre elas a Superintendéncia Federal de Agricultura (SFA), a Secretaria de
Meio Ambiente do Municipio em questdo e a Prefeitura Municipal de onde serd instalado o
empreendimento. Entretanto, antes de acionar os 6rgaos respectivos, 0 primeiro passo € projetar o
fluxo de producdo, ja prevendo as instalacGes e procedimentos preconizados na IN04/2007. Por
exemplo: area de armazenamento de matéria prima separada da area de armazenamento de produto
terminacdo (racBes acabadas, prontas para a comercializacdo); area de depdsito de rejeitos e
material inservivel, isolamento da estrutura contra pragas urbanas (ratos, pombos, etc.) dentre
outros. Depois, munido de plantas, as quais devem ser pelo menos duas, de especifica¢bes 1:100
para infraestrutura predial e fluxograma de producdo, e de 1:1000 para situacdo da fabrica em
relacdo a circunvizinhanga, o proprietario deve se dirigir a Prefeitura e a Secretaria do Meio
Ambiente, ou equivalente, do municipio para receber as instrucfes sobre a documentacao necessaria
a expedicdo da Licenca Prévia (LP), de Instalacdo (LI) e de Operacéo (LO).

As Secretarias de Meio Ambiente, ou equivalentes, possuem normas préprias para emissao
das licengas ambientais, e os critérios podem variar de municipio para municipio. Algumas
secretarias solicitam apenas um planejamento ou relatorio de impacto ambiental simplificado (RIA,
ou RIAS). Ja outras, mais rigorosas, podem solicitar varios projetos paralelos que versam desde o

controle de trafego e trénsito na circunvizinhanca do empreendimento, até um complexo plano de
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controle de emergéncias ambientais, de combate a incéndios e programas de controle médico de
saude ocupacional de seus colaboradores.

Apenas apos a emissdo do Alvara pela Prefeitura e das Licencas de Instalacdo e Operacéo
pela Secretaria do Meio Ambiente é que o proprietario poderd dar entrada no registro do
estabelecimento junto a SFA do MAPA que abrange aquela localidade. Vale ressaltar que, no
momento do protocolo da solicitacdo, além de todos os documentos necessarios estabelecidos pelo
Decreto 6.296/2007, o proprietario deve encaminhar o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo de
Racbes de acordo com a IN 04/2007. A SFA encaminhara um Fiscal Federal Agropecuario para
realizar a vistoria da fabrica, a qual ndo devera funcionar até que o registro esteja completo e o

namero do SIF possa ser impresso nas embalagens e rétulos dos produtos da empresa.

5. MANUAL DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO DE RACOES

Para o registro e correto funcionamento de uma fabrica de racdes é necessario que todos 0s
procedimentos realizados pelo empreendimento sejam catalogados em um Manual de Boas Préticas
de Fabricacdo de Racdes, o qual deve ser registrado no MAPA, bem como estar disponibilizado e
de facil acesso dentro da fabrica, por colaboradores e visitantes das instalacdes. A propria IN
04/2007 serve de referéncia na producdo deste manual, uma vez que ela especifica em seu
regulamento quais sdo as informacgdes basicas e cruciais na implantacdo das BPFs pela fabrica de
ragoes.

O Manual é composto de pelo menos nove Procedimentos Operacionais Padroes (POPS), 0s
quais sdo itens de execucdo obrigatoria dentro dos empreendimentos, como forma de evitar as
contaminacgdes quimicas, fisicas e microbioldgicas, com a intencdo de prover a seguranca alimentar
dos animais. Entretanto, dependendo da complexidade operacional da empresa, varios outros POPs
podem ser descritos, desde que contenham em seu escopo itens obrigatérios de cada POP.

Todos os POPs devem conter de forma pormenorizada os procedimentos a serem realizados,
bem como 0s equipamentos e outros materiais necessarios a realizacdo das operacdes. Cada
procedimento deve ser comprovado por meio de registros, os quais devem ser datados e assinados,
de forma legivel e sem rasura, e arquivados por dois a cinco anos, dependendo do tipo de registro.
O POP deve prever possiveis intercorréncias e desvios ou erros de procedimento, bem como as
acOes corretivas necessarias para 0 restabelecimento da integridade do produto de forma a
resguardar a segurancga alimentar dos animais. Os procedimentos devem ser monitorados por

superior hierarquico (como por exemplo o Gerente de Fabrica) e verificados pelo menos uma vez
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por més pelo Responsavel Tecnico do empreendimento, sendo necessarias ambas as assinaturas nos

registros de monitoramento e verificacdo dos POPs.

Pelo menos os seguintes POPs devem ser implantados no estabelecimento e,

consequentemente, deverdo fazer parte do Manual de BPFs (BRASIL, 2007a):

(i)

(i)

(iii)

(iv)

(v)

(vi)

Qualificacdo de fornecedores e controle de matérias-primas e de embalagens: deve
prever quais os trdmites para recebimento dos ingredientes, bem como critérios de
analises e credenciamento de produtos e fornecedores da empresa. Também deve
mencionar como estocar ou armazenar 0s ingredientes, e quais 0s procedimentos
relacionados ao descarte ou devolucdo de material ndo aprovado para uso (depdsito de
rejeitos);

Limpeza/Higienizacdo de instalagcdes, equipamentos e utensilios: deve pormenorizar
quais produtos e procedimentos adotados para limpeza e higienizacdo de cada
equipamento, utensilio ou superficie conforme sua natureza e utilizacdo. A adogdo de
cada produto e o desmonte necessario de cada equipamento também deve ser previsto;
Higiene e saude do pessoal: deve trazer as informacGes relacionadas ao uso de
uniforme, Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs), exames laborais, e mesmo
normas de conduta dos colaboradores, desde a proibicdo de utilizacdo de adornos até
procedimentos para higienizacdo de maos, calcados, dentre outros relacionados a
prevencdo de contaminantes quimicos, fisicos e microbiolégicos;

Potabilidade da agua e higienizacdo do reservatorio: deve estabelecer a periodicidade
da limpeza realizada nos reservatérios, inclusive com produtos utilizados, principios
ativos, frequéncia de higienizagcdo e monitoramento da qualidade da dgua, por meio de
analises laboratoriais, as quais devem ser realizadas pelo menos uma vez a cada seis
meses;

Prevengédo de contaminagdo cruzada: descreve todas as formas de controle de riscos
quimicos, fisicos e microbioldgicos que podem ocorrer por meio de ingredientes,
veiculos ou pessoas contaminadas. Também deve conter o controle de fluxo de
producdo como forma de evitar que haja contaminagdo de produtos acabados (racoes
prontas) entre si;

Manutencdo e calibracdo de equipamentos e instrumentos: deve prever periodicidade
das calibracdes de balangas, correias, elevadores, moinhos e manutengéo periodica de

todos os equipamentos envolvidos na produgédo. Todos os procedimentos devem ser
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registrados para resguardar a manutencdo e revisdo periodica dos instrumentos e
equipamentos;

Controle integrado de pragas: deve versar sobre as formas de monitoramento e
controle de pragas urbanas, principalmente, no caso de fabricas de ragdes, ratos e
pombos. Armadilhas mecénicas sdo preferenciais em relacdo as quimicas, uma vez
que estas Ultimas sdo potencias riscos de contaminantes quimicos nas ragdes acabadas.
As medidas vao desde o estabelecimento de armadilhas internas e externas, bem como
ajuste das portas aos batentes, uso de telas passarinheiras e manutencao do fechamento
das portas durante todo o dia, salvo em momentos como carregamento de racdes ou
descarregamento de ingredientes. Em caso de contratacdo de empresa terceirizada, a
mesma deve ter registro de funcionamento no érgdo competente;

Controle de residuos e efluentes: tudo que € descartado do processo produtivo deve ser
registrado, mensurado e destinado a descarte de forma ambientalmente correta, sejam
estes residuos sélidos, liquidos ou mesmo gasosos. A fabrica deve ter controle sobre o
que é gerado de rejeito, o qual deve ser sempre visto como ponto critico dentro de
instalacdes fabricantes de alimentos para animais;

Programa de rastreabilidade e recolhimento de produtos: este POP é considerado o
objetivo da implantacdo de todo o sistema de boas praticas em fabricas de races.
Juntamente com a prevencdo de contaminagdo cruzada, o recall da a seguranca ao
consumidor de que, caso algum contaminante tenha sido inserido ao alimento,
tornando-o inseguro para consumo pelos animais, a empresa tera condicfes de rastrea-
lo, localiza-lo e proceder a troca ou devolugdo do recurso utilizado pelo consumidor,
como forma de nédo o lesar pelo erro cometido pela fabrica. A finalidade é, a partir do
numero do lote do produto final, ser possivel identificar de forma rapida e segura quais
os ingredientes que fazem parte daquele produto, inclusive sendo capaz de identificar
todos os lotes dos produtos incluidos na mistura, sejam eles macro ou

microingredientes.

O MAPA recomenda a revisdo de todos os POPs, e consequentemente do Manual, em um

prazo maximo de um ano, ou sempre que for necessaria a alteracdo de algum dos procedimentos

incluidos no Manual das BPFs da fabrica.
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6. A VISTORIA EM FABRICAS DE RACOES

Muito embora a maior parte dos proprietarios de fabricas de racdes se preocupe
primordialmente com as instalagdes, a vistoria, realizada por Fiscais Federais Agropecuarios (FFA),
leva em consideracdo cerca de 130 itens (BRASIL, 20072, Anexo Il), dos quais grande parte se
refere aos procedimentos operacionais e aos registros de controle das operacdes realizadas dentro
do empreendimento. Pouco mais de cinquenta itens se referem as instalacfes. Os demais, quase 80,
se referem ao programa de treinamento e capacitacdo de pessoal e funcionamento das instalacdes,
principalmente relacionado ao registro, monitoramento e verificacdo de todos os procedimentos
operacionais descritos no Manual das BPFs.

No momento das vistorias, 0s FFAs registram, com base no checklist, as ndo conformidades
encontradas no estabelecimento. Estas ndo conformidades podem ser classificadas como
“necessarias” (itens marcados com a letra N) ou “imprescindiveis” (marcados com a letra I). As nao
conformidades encontradas acabam por reduzir a pontuagdo do estabelecimento, que pode ser
classificado em 4 grupos: Grupo 1 (81 a 100 pontos); Grupo 2 (61 a 80 pontos); Grupo 3 (41 a 60
pontos); e Grupo 4 (0 a 40 pontos) (BRASIL, 2009). A pontuacdo para classificacdo do
estabelecimento é obtida considerando o atendimento dos itens imprescindiveis e dos necessarios,
sendo importante observar que, apesar do menor numero de itens imprescindiveis no checklist, um
item | acarreta em desconto do dobro de pontos de um item N, sendo muito importante que especial
atencdo seja dada por parte dos proprietarios e RTs a estes itens no momento das vistorias. O
desejavel é que o estabelecimento se enquadre entre os grupos 1 e 2. Os fabricantes de produtos
com medicamentos devem estar obrigatoriamente enquadrados no Grupo 1, enquanto 0s
estabelecimentos classificados nos grupos 2 ou 3 terdo prazos para se adequarem. J& 0sS
estabelecimentos enquadrados no grupo 4 sofrerdo interdicdo temporaria até adequacdo (BRASIL,
20079).

Apos a vistoria, 0 proprietario e o responsavel técnico pelo estabelecimento devem apresentar
ao MAPA um cronograma de adequacdo das ndo-conformidades observadas. Este plano de acOes
deve apresentar, para cada ndo conformidade, ndo apenas as acGes corretivas, mas também o
responsavel pela correcdo da ndo conformidade, bem como o prazo previsto para adequagdo de cada
item ndo conforme. Os prazos serdo avaliados pelo MAPA, e poderdo ser aceitos ou redefinidos
pelos FFAs. Em sua proxima vistoria, sera verificado o cumprimento dos prazos estabelecidos para

regularizacé@o das ndo conformidades encontradas na vistoria anterior.
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7. CONSIDERACOES FINAIS: AS VANTAGENS DA ADOCAO DAS BPFs PELAS
EMPRESAS

A adocdo das BPFs pelas empresas traz diversas vantagens que vdo além de simplesmente
atender a legislacdo vigente. Deve-se ter em mente que varios estabelecimentos, para estarem em
funcionamento, atendem a mesma norma instituida pelo MAPA, dentre elas a IN 04/2007, o que
ndo necessariamente representa um diferencial de funcionamento em relacdo aos demais existentes
no mercado.

A implantacdo das BPFs traz vantagens a medida que mostra a padronizacdo e controle de
processos, reduzindo desperdicios e o desgaste no controle de contaminantes, melhora a qualidade
dos produtos oferecidos ao consumidor e, consequentemente, leva a reducdo dos custos de producao
em médio prazo, por minimizar prejuizos por perda de produtos contaminados e custos com causas
judiciais como processos, multas e indenizaces.

Ao buscar o atendimento integral as normas (classificando-se no Grupo |, por exemplo) o
estabelecimento também melhora sua relagdo com as autoridades e com os consumidores, por
mostrar comprometimento com a qualidade de seus produtos e preocupacdo com a producdo do
alimento seguro. Desta forma, as BPFs também podem ser vistas como uma boa estratégia de
marketing que melhora a imagem da empresa perante o consumidor final, elo de primordial

importancia no comércio de produtos de origem animal.
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